CIASTKA
7 KAWA

Skladniki

® 170 g masta ® 1 lyzeczka proszku po pieczenia
® 65 g cukru bialego ® 1 lyzeczka soli
® 200 g cukru brgzowego ® 280 g maki
® 1 jako Polewa:
® 100 g gorzkiej czekolady ® 1 lyzka kakao
® 60 ml Soplicy Kawowej ® 1 lyzka cukru pudru
® 2 lyzki kawy rozpuszczalnej ® 20 ml Soplicy Kawowej
.
Przygotowanie

1.

o

Masto roztapiamy w rondlu, nastgpnie dodajemy cukier i jajka. Masg ubijamy
za pomocg miksera do uzyskania gtadkiej, jednolitej konsystencii.

Dodajemy s0l, proszek do pieczenia i kawe rozpuszczalng oraz Soplice
Kawowa. Wszystkie sktadniki mieszamy. Dodajemy pokrojong czekolade oraz
make i mieszamy. Ciasto odktadamy do loddwki na minimum 30 min.

Po tym czasie z ciasta formujemy kulki i rozkladamy je na dwie blachy wylozone
papierem do pieczenia (na kazdej powinno sie zmiesci¢ ok. 12 kulek ciasta).
Piekarnik z funkcjg termoobiegu nagrzewamy do 170°C. Ciasteczka pieczemy
przez ok. 10 min. Po wyjeciu z piekarnika zostawiamy do ostygniecia.

W miedzyczasie przygotowujemy polewe: mieszamy po lyzce kakao i cukru
pudru z Soplicg Kawowa, az polewa uzyska odpowiednio gesta konsystencje.

Ostudzone ciasteczka skrapiamy polewa.




