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Taittinger Brut Reserva
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Taittinger Rodzal wytrawne, biate, musujace
Francja vzezep Chardonnay, Pinot Noir,
Pinot Meunier
Champagne AOC 750 ml
Skomponowany ze szczepéw Chardonnay - 40% oraz Pinot Noir

i Pinot Meunier - 60%; pochodzacych z ponad 35 najlepszych cru Szampanii.
Tak wysoki udziat szczepu Chardonnay, niezwykty ws$rdéd nie rocznikowych
szampanoéw oraz minimum 3 letnie dojrzewanie w piwnicy, gdzie osigga petng
dojrzatos¢; powoduje ze Taittinger Brut Reserve wyrdznia sie niezwykta, delikatng
rownowagg i statg jakoscig rozpoznawalng na catym Swiecie

LSnigcy, ztoto z6tty kolor. Delikatne, tetnigce zyciem bagbelki z przyjemna, dtugo
utrzymujaca sie pianka. Aromaty swiezych brzoskwin, biatych kwiatow i wanilii. Petny
zycia, swiezy i harmonijny o smaku swiezych owocow i miodu.

Idealny jako aperitif oraz do wszelkich deserdw i owocow.

Temperatura podania: 10-11°C.
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L aMia Prosecco
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Botter Rodzal wytrawne, biate, musujace
Wiochy Szezep  Glera
D.O.C Veneto I 750 ml

Prosecco produkowane metodg Charmat. Produkcja odbywa sie w kontrolowanej
temperaturze 14-15 °C. Gdy zostanie osiggniete wymagane cisnienie, odpowiedni
poziom alkoholu oraz cukru wino zostaje schtodzone, a nastepnie stabilizowane
na zimno (-2/- 3°C). Przed butelkowaniem prosecco zostaje przefiltrowane,
a nastepnie odpowiednio skontrolowane.

Musujgce wino o delikatnym, jasnozottym kolorze. Delikatny i ztozony bukiet
z owocowymi nutami gruszki, zielonego jabtka. W tle wyczuwalne aromaty akacji
i bzu. Na podniebieniu $wieze i lekkie, ze zrownowazong kwasowoscig
i wyczuwalnym ciatem. Harmonijne, z dtugim finiszem.

Idealne jako aperitif, ale stanowi tez doskonate potaczenie do
przystawek i lekkich dan gtéwnych. Wspaniate z rybami, sushi
i skorupiakami.

Temperatura podania: 8-10°C.
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Producent  Familia Torres Rodzaj  wytrawne, biate
Kraj pochodzenia  Hiszpania Szczep  Verdejo
Apelacis Rueda Pojemnosc 750 ml

)

15 dni po czym wino starzone byto przez okoto 2 miesigce.

@ Maceracja trwa 3 godziny. Fermentacja zachodzi w stalowych kadziach przez

Btyszczacy, klarowny, bladoztoty kolor. W nosie wyczuwalne aromaty zielonych * o

migdatow oraz kopru witoskiego z delikatnymi, kwiatowymi nutami. Jedwabiste “E\.ELRESOM

na podniebieniu z eleganckg kwasowoscig.
A,

PAGO DEL CIELO

@ﬂ Idealne jako aperitif, pasujgce zaréowno do surowych jak i smazonych
W ﬁ ryb oraz skorupiakdw. Sprawdzi sie rowniez w towarzystwie satatek
oraz cytrusowych dressingow.

Temperatura podania: 8-10°C.
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Portia Verdejo
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Bodeqas Portia Rod. pohwytrawne, biate
Hiszpania zezep Verdejo
Rueda 750 ml

Winogrona zrywane sg recznie, starannie sortowane, nastepnie przechodzg proces
fermentacji w stalowych kadziach. Wino dojrzewa w beczkach z mtodego,
amerykanskiego debu przez 6-8 miesiecy.

Przyjemny, zotty kolor z zielonkawg obreczg. W nosie wywazona intensywnosg,
typowe dla tej odmiany ziotowe aromaty (siano, koper wtoski, gatazki pomidora)
z nutami stodkich owocéw tropikalnych (mango, ananas). W smaku swieze, z dobrg
kwasowoscig i delikatng goryczka charakterystyczng dla tego szczepu. W ustach
przyjemne, z dtugim finiszem. Typowe dla tej odmiany nuty owocowe i roslinne
sg bardzo trwate.

Idealne do przystawek, dan rybnych, fideua, ryzu, makarondw, dan wedzonych,
delikatnych i kremowych seréw oraz biatego miesa.

Temperatura podania: 8-10°C.

I Akademia PWW
PIWNICA WYBORNYCH WIN

PORTIA




J edn Le on 3 O 5 5 I ‘\lm_dunwiv;}_ PWwW

y

Producent  Familia Torres Rodzsj  wytrawne, biate
Kraj pochodzenis  Hiszpania Szezep  Chardonnay

Apelacja Penedés Pojemnos¢ 750 ml

Fermentacja zachodzi w kontrolowanej temperaturze 12 °C przez 15 dni.

Przejrzysty, jasnozotty kolor. Intensywne aromaty owocow tropikalnych,
charakterystyczne dla odmiany Chardonnay, z subtelng nutg debu. Swieze

na podniebieniu z orzezwiajgcg kwasowoscig oraz dtugim i eleganckim
zakonczeniem

@ Wino powstaje z doktadnie wyselekcjonowanych winogron najwyzszej jakosSci.

INLEOK

morszczuka.

CHARDONNAY
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W@ﬂﬁ |dealne do skorupiakéw, o$miornic, kalmaréw, ttustych ryb i grillowanej soli lub
@ Temperatura podania: 7-9°C.



Vina Esmeralda Orange g ademia N

Producent  Familia Torres Rodzaj  wytrawne, pomaranczowe
Kraj pochodzenia  Hiszpania Szczep  Moscatel
Apelacis  Catalunya Poiemnosc 750 ml

poprzez winifikacje moszczu w kontakcie ze skérkami winogron, stad pomaranczowy
kolor i charakterystyczny aromat.

Delikatne, lekkie wino z aromatami typowymi dla Muscat’a, wyrazistymi nutami

% Wino sktada sie w 100% z winogron szczepu Muscat z Aleksandrii. Wino to powstaje
E skorki pomaranczy oraz sSrédziemnomorskich ziét.

%@ﬂﬁ Idealnie komponuje sie z lekkimi satatkami, biatym miesem oraz dojrzewajgcymi g,,,%g’{;’//[)j
.

serami. v
NS a9

Temperatura podania: 11°C.
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Pr el Familia Torres Rodzaj  wytrawne, czerwone
Kraj pochodzenia  Hiszpania Szczep  Merlot, Petit Verdot L=
E
Apelacja Penedés Pojemnose 750 ml o

kadziach, w kontrolowanej temperaturze przez 15 dni. Kontakt ze skérkg - przez
14 dni.

Intensywny, gteboki, wisniowy kolor. Wyrazne aromaty s$wiezych i dojrzatych,
czerwonych owocow z nutami czarnego pieprzu, tostéw i przypraw. Stodki posmalk,

% Wino powstaje z winogron najwyzszej jakosci. Fermentacja zachodzi w metalowych
E dobrze zréwnowazona kwasowoS$C 1 okrggte taniny. Dtugo utrzymujgce sie smcngsaI.EUN

zakonczenie.

AMAN (TIME W

Idealne do dan rybnych a takze miesnych oraz pisto (klasyczne hiszpanskie danie z

%@ﬂﬁ pomidordéw i innych warzyw).

Temperatura podania: 16-18°C.



Portia Roble P Aadema

Producent  Bodegas Portia Rodzaj  wytrawne, czerwone
Kraj pochodzenis  Hiszpania Szczep  Tempranillo
Apelscja Ribera del Duero Pojemnosc 750 ml

Wino fermentuje przez 4 miesigce w temperaturze 26 °C, nastepnie dojrzewa we
francuskich, debowych beczkach.

Wino o intensywnie rubinowym kolorze. Czyste, jasne, Srednio zbudowane. Zapach
bardzo ekspresyjny. Z kieliszka uderzajg stodkie nuty wina pochodzgce z beczki.

E Nastepnie pojawiajg sie owocowe aromaty truskawek i dzemu z czarnych owocéw.
W smaku harmonijne, zrownowazone, jedwabiste. Wyraziste taniny. Dtugi finisz z
przewaga nut owocowych i lekkim posmakiem debu w tle.

PORTIA

Idealnie komponuje sie z ryzem i wszystkimi rodzajami makarondéw oraz miesami.
W@ﬂﬁ Pasuje do grillowanych i smazonych ziemniakéw, grzybow i szynki. Bedzie pasowat
rowniez do ttustych ryb takich jak tunczyk, dojrzewajgcych seréw i jagodowych

deserow.
& Temperatura podania: 16-18°C.

RIBERA DEL DUERO




Producent  Familia Torres Rodzaj wytrawne, czerwone
Kraj pochodzenia  Hiszpania Szczep  Tempranillo
Apelacja  Ribera del Duero Pojemnosc 750 ml

(maceracja) trwat 3 tygodnie. Fermentacja odbywata sie w stalowych kadziach, a
nastepnie wino starzone byto w beczkach z francuskiego i amerykanskiego debu
przez 12 miesiecy. Jest to jedno z tych win, ktére moze lezakowac nawet do 10 lat.

Wino posiada kolor czarnej porzeczki z brgzowymi refleksami; intensywne i korzenne
w zapachu. Posiada zdecydowany charakter owocéw lesnych i wisni. Wino petne, z
dojrzatymi taninami. Idealne dla koneseréw i mitosnikdw wina

% Winifikacja i fermentacja trwata okoto 4 tygodnie w czym kontakt wina ze skorkami

?@ﬂﬁ Jest to wino uniwersalne pasujgce do wielu potraw miesnych oraz do dziczyzny. e o

& Temperatura podania: 16-17°C.



Portia Crianza P laienl B

Portia Bodegas Hodza)  czerwone, wytrawne
Hiszpania Szezep Tempranillo
Ribera de Duero ‘ojen 750 ml

dojrzewa przez minimum 12 miesiecy w beczkach z francuskiego i amerykanskiego
debu.

Bardzo intensywny, rubinowy kolor z fioletowymi odcieniami. Aromat niedojrzatych
jagdd, z nutami beczki, toffi i wanilii. Daje wrazenie stodyczy: kakao, likieru bonbon.
W tle wyczuwalny czarny pieprz i kwiatowe nuty fiotka. Wino taniczne, geste i petne.
Zrownowazone, dajgce wrazenie stodkich owocow. Pozostawia dtugi posmak
delikatnych owocéw z dominujgcymi nutami beczki.

@ Fermentacja przebiega w kontrolowanej temperaturze 27°C. Nastepnie wino

Pasuje do wszystkich mies i ryzu z grzybami. Jest dobrym dodatkiem do niektérych PORTIA

CRIANZA

ttustych ryb, takich jak tunczyk, srednio dojrzatych seréw typu ementaler lub gruyere.

Temperatura podania: 16-18°C. '
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